
Potage | Soup
POTAGE AU CRESSON ET À L’AIL /  GARLIC WATERCRESS SOUP

Salades / Salads
SALADE DE CHAMPIGNONS À LA TOSCANE /  TUSCAN MUSHROOM SALAD

SALADE VERTE ET VINAIGRETTE MAISON / GREEN SALAD & HOMEMADE VINAIGRETTE

SALADE DE POMMES DE TERRE / POTATO SALAD

SALADE D’ARTICHAUTS / ARTICHOKE SALAD

Plateaux Froids et Chauds / Cold & Warm Platters
FONTAINE DE CREVETTES  /  SHRIMP FOUNTAIN

TERRINE DE GIBIER / GAME TERRINE

SAUMON FUMÉ ET SAUMON EN BELLEVUE / SMOKED SALMON & SALMON IN BELLEVUE

OMBLE CHEVALIER AU BEURRE AMANDINE / ARCTIC CHAR WITH ALMOND BUTTER

GRATIN DE POMMES DE TERRE AUX LÉGUMES DE SAISON / POTATO GRATIN WITH 
SEASONAL VEGETABLES

RÔTI DE BOEUF ET JAMBON BIÈRE-ÉRABLE / ROAST BEEF AND MAPLE-BEER GLAZED HAM

PLATEAU DE FRUITS /  FRUIT PLATTER

FÊVES AU LARD, JAMBON, BACON, SAUCISSES ET AGNEAU PASCAL MIJOTÉ / BEANS, HAM, 
BACON, SAUSAGES & SIMMERED PASCAL LAMB

PLATEAUX DE FROMAGES FINS ET CHARCUTERIES /  FINE CHEESE & CHARCUTERIE PLATTERS

  S E R V I C E S  /  S E AT I N G  :   1 1 h 0 0  &  1 3 h 3 0

  P R I X  /  P R I C E  : A d u l t e /A d u l t  -  6 0 $   E n f a n t / C h i l d  -  3 5 $

Station de desserts / Dessert station

M . E . N . U
B R U N C H

P Â Q U E S  . E A S T E R

1 2  a v r i l  2 0 2 0  /  A p r i l  1 2 ,  2 0 2 0


