BRUNCH DE PAQuES II

**LE GREG BISTRO & BAR™*
SERVI DE 8H A 14H

Brunch festif servi sous forme de buffet
Et choix de plats principaux Servis a la table...

% L’EAU DE PAQUES !!!! (MImosA)

% BUFFET PETIT DEJEUNER CONTINENTAL : Tomates, Jambon d I'os fumé a I'ancienne, Saumon en
Bellevue, Creton maison, Fromages (Cheddar et creme), yogourt Grec, céréale Muesli

Terrines maison, Fruits frais, Viennoiseries et pain aux bananes, jus urbain, Confitures, Roties.
% TABLE A DESSERTS : Assortiments de mignardises sucrées, crépes au beurre d’érable, chocolat de Paques

% CHOIX DE PLATS PRINCIPAUX :
LE “’BRUNCHEUX”’

Omelette soufflée, 3 viandes (bacon, jambon, saucisses), feves au lard, pomme de terre Rissolées

LES cOCOS DE PAQUES
La Bénédictine : Servi sur feuilleté, 2 eufs pochés, Iégumes de saison et sauce hollandaise.
Canard confit +4  Saumon fumé +4 Jambon +3

LE LAPIN

Pain doré brioché, crumble aux noix, fruits de saison caramélisées et soupcon d’érable.

LA MERE POULE

Tarte aux tomates et laitue mixte balsamique et érable

Tous les plats sont accompagnés de fruits frais, ainsi que thé, café

35 $ PAR PERSONNE ET/OU INCLUS AU FORFAIT HEBERGEMENT
Y2 PRIX ENFANT DE 5 A 12 ANS (SHIRLEY TEMPLE INCUS)
GRATUIT ENFANT (3 JOURS A 4 ANS)
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